
ピラミッド Pyramid

ミルクチョコレート、オレンジ、グランマニエに
プラリネフィアンティーヌのアクセント

タルトフリュイ Fruit Tart

季節のフルーツを使用したタルト

        

パリブレスト  Paris-Brest

アーモンドの香ばしさを生かしたプラリネクリームに
パッションフルーツの酸味がアクセント

        

マンゴーショコラ  Mango Chocolat

ジューシーでさわやかなマンゴームースとヘーゼルナッツ香る
濃厚チョコムースの組み合わせ

ポミエ Green Apple Tart

キャラメリゼをしたリンゴとカルバドスを組み合わせた、
青りんごのムース

        

メロンのショートケーキ  Melon Shortcake

まろやかなコクとミルクの風味豊かなクリームを使用しました

        

トロピック Tropical mousse

南国フルーツを使用した爽やかなケーキに、プラリネショコラの
アクセント

【イートイン限定】クレームブリュレ Creme Brulee

バニラが香る濃厚なクレームブリュレ。季節のフルーツ添え

タルト オ フィグ Fig Tart

フレッシュいちじくの焼きこみタルトに黒胡椒のアクセント

ペッシュラフィネ Peach mousse

瑞々しい桃の魅力を引き出したケーキ
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