
ピラミッド Pyramid

ミルクチョコレート、オレンジ、グランマニエに
プラリネフィアンティーヌのアクセント

タルトフリュイ Fruit Tart

季節のフルーツを使用したタルト

モンブラン Mont Blanc

和栗の優しい味わいとコクのあるスペイン産の栗を使用しました

        
【期間限定】メロンのショートケーキ  Melon Shortcake

まろやかなコクと奥行きある風味が特徴の
クリームを使用したメロンのショートケーキ

【イートイン限定】クレームブリュレ Creme Brulee

バニラが香る濃厚なクレームブリュレ。季節のフルーツ添え

        
サントノーレオランジュ Saint Honore Orange

伝統菓子のサントノーレをオレンジ香る軽めのクリームでリメイク

        
ショコラバナーヌ Chocolat Banane

口溶けのよいチョコレートムースとバナナの組み合わせ。
酸味のあるパッションのアクセント

        
ポワールロワイヤル Poire Royal

洋梨のムースに相性のよいキャラメルソースを合わせました

デリスフランボワーズ Delice Framboise

ラズベリーの酸味とコクのあるピスタチオの組み合わせ

【季節限定】マスカットタルト  Muscut Tart

パリッとした歯ごたえと爽やかなマスカットの香りが広がる
期間限定のタルト
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